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INSTRUCAO NORMATIVA N° 07, DE 13 DE ABRIL DE 2021
DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL (S.1.M.)

Aprova as alteracbes no “Roteiro de Inspecdo para
Auditoria em Estabelecimentos de P.O.A. — Produtos de
Origem Animal” e cria 0 “Roteiro de Inspecao referente as
Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) de Alimentos em
Estabelecimentos de P.O.A. — Produtos de Origem
Animal”.

A SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO DE FRANCA (SP), no uso da atribuico que
Ihe confere o Art. 127 do Decreto Municipal n® 9.768, de 19 de marco de 2012, que
regulamenta a Lei Municipal n°® 4.782, de 31 de outubro de 1996 e suas alteracdes, que
cria o Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.) e disp&e sobre a prévia inspec¢éo de P.O.A.
— Produtos de Origem Animal,

RESOLVE:

Art.1° — Aprova as alteragdes, conforme o Anexo |, no modelo que define o Roteiro de
Inspecéao para Auditoria em Estabelecimentos de P.O.A. — Produtos de Origem Animal,
com vistas ao Registro no Servigo de Inspecao Municipal (S.I.M.) em Franca (SP).

Art. 2° — Aprova a criacdo, conforme o Anexo I, do modelo do Roteiro de Inspecéo das
Boas Préaticas de Fabricacdo (BPF) de Alimentos em Estabelecimentos de P.O.A. —
Produtos de Origem Animal, com vistas ao Registro no Servico de Inspec¢do Municipal
(S.I.M.) em Franca (SP).

Art. 3° — O estabelecimento que solicitar o registro e ndo atingir 100 % dos itens
imprescindiveis estabelecidas no Roteiro de Inspecado, ndo estara apto a fabricacao,
estando sujeito a interdicdo total ou parcial a critério do Servico de Inspecdo Municipal
(S.I.M).

Art. 3° - Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacéo.

Franca (SP), 13 de abril de 2021

LUCIMARA DE OLIVEIRA CORREIA DO PRADO
Secretaria Municipal de Desenvolvimento
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ROTEIRO DE INSPECAO PARA AUDITORIA EM ESTABELECIMENTOS
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (POA)

A - IDENTIFICACAO DA EMPRESA

NUMERO DO SIM

1-RAZAO SOCIAL:

2-NOME FANTASIA:

3-CNPJ 4-FONE: 6-CEL:

9-E-mail:

10-ENDERECO (Rua/Av.): 11-Ne: 12 - Compl.:

13-BAIRRO: 14-MUNICIPIO: 15- 16-CEP:
UF:

17-CLASSIFICACAO 18- Obs

19-NUMERO DE FUNCIONARIOS:

20-NUMERO DE TURNOS:

21-CATEGORIA DE PRODUTOS:

Descricao da
Categoria:

22-RESPONSAVEL TECNICO:

23-FORMACAO
ACADEMICA

24-REGISTRO:

25-RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO:

26-MOTIVO DA INSPECAO:

() Solicitacdo de Inspecéo de Registro

() Visita de Orientacéo

() Comunicagéo do inicio de
fabricagcéo de produto dispensado da
obrigatoriedade de registro

() Inspecao de Rotina

( ) Verificagdo ou apuracéo de
dendncia

() Inspecéo programada

( ) Reinspecéo

() Alteracdo de Estrutura/Endereco

() Auséncia de Responsavel Técnico

( ) outros

Classificacéo do item, sendo:
(N) - Item Necessario.

( I )=Item Imprescindivel.
NA (*) : Nao se aplica
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B - AVALIACAO

Bloco 1. — EDIFICACAO E INSTALACOES
1.1 — AREA EXTERNA: SIM |NAO |NA(¥)

N [1.1.1 — Area externa livre de focos de insalubridade, de
objetos em desuso ou estranhos ao ambiente, de vetores e
outros animais no patio e vizinhanca; de focos de poeira; 2 0 2
de acumulo de lixo nas imedia¢@es, de agua estagnada,
dentre outros.

N [1.1.2 — Vias de acesso interno com superficie dura ou

pavimentada, adequada ao transito sobre rodas, 2 0 2
escoamento adequado e limpas
1.2 — ACESSO: SIM |NAO [NA(*)
N [1.2.1 — Direto, hdo comum a outros usos (habitacao). 2 0 2
1.3 — AREA INTERNA: SIM |[NAO [NA(*)
N [1.3.1 — Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos 2 0 2
a0 ambiente.
1.4 - PISO: SIM |[NAO [NA(*)
N [1.4.1 — Material que permite facil e apropriada higienizacéo
(liso, resistente, drenados com declive, impermeavel e 1 0 1
outros).
N [|1.4.2 — Em adequado estado de conservacao (livre de
defeitos, rachaduras, trincas, buracos e outros). 1 0 1

N [|1.4.3 — Sistema de drenagem dimensionado
adequadamente, sem acUmulo de residuos. Drenos, ralos
sifonados e grelhas colocados em locais adequados de 1 0 1
forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada
de baratas, roedores etc.

1.5 - TETOS: SIM |NAO [NA(*)
N [|1.5.1 — Acabamento liso, em cor clara, impermedvel, de facil
limpeza e, quando for o caso, desinfeccao. 1 0 1
N [1.5.2 — Em adequado estado de conservacao (livre de
trincas, rachaduras, umidade, bolor, descascamentos e 1 0 1
outros).
1.6 — PAREDES E DIVISORIAS: SIM |[NAO [NA(*)

N [1.6.1 — Acabamento liso, impermeavel e de facil
higienizacdo até uma altura adequada para todas as 1 0 1
operacdes. De cor clara.

N [1.6.2 — Em adequado estado de conservacao (livres de
falhas, rachaduras, umidade, descascamento e outros). 1 0 1

N [1.6.3 — Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e
0 piso e entre as paredes e o teto. 1 0 1
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1.7 - PORTAS: SIM [NAO |NA(*)
N [1.7.1 — Com superficie lisa, de facil higienizacdo, ajustadas 4 0 4

aos batentes, sem falhas de revestimento.
N [1.7.2 — Portas externas com fechamento automatico (mola,

sistema eletrbnico ou outro) e com barreiras adequadas para 4 0 4

impedir entrada de vetores e outros animais (telas

milimétricas ou outro sistema).
N [1.7.3 — Em adequado estado de conservacgéo (livres de 4 0 4

falhas, rachaduras, umidade, descascamento e outros).
1.8 — JANELAS E OUTRAS ABERTURAS: SIM [NAO |NA(*)
N [1.8.1 — Com superficie lisa, de facil higienizacéo, ajustadas

ao0s batentes, sem falhas de revestimento. 4 0 4
N [1.8.2 — Existéncia de prote¢do contra insetos e roedores

(telas milimétricas ou outro sistema). 4 0 4
N [1.8.3 — Em adequado estado de conservacao (livres de

falhas, rachaduras, umidade, descascamento e outros). 4 0 4

1.9 —- ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, SIM |NAO |NA(*)
MONTACARGAS E ESTRUTURAS AUXILIARES

N [1.9.1 — Construidos, localizados e utilizados de forma a ndo
serem fontes de contaminacéo e acidente de trabalho. 1 0 1

N [1.9.2 — De material apropriado, resistente, liso e
impermeavel, em adequado estado de conservacao. 1 0 1

1.10 — INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS | SIM |NAO |NA(*)
MANIPULADORES:

N [1.10.1 — Quando localizados isolados da area de producéo,
acesso realizado por passagens cobertas e calcadas. 2 0 2

N [1.10.2 — Independentes para cada sexo (conforme legislacédo
especifica), identificados e de uso exclusivo para 2 0 2
manipuladores de alimentos.

I [1.10.3 — Instalacdes sanitarias com vasos sanitarios;

mictorios e lavatorios integros e em proporgéo adequada ao 2 0 2
numero de empregados (conforme legislacdo especifica).

I [1.10.4 - Instalacdes sanitarias servidas de agua corrente,
dotadas preferencialmente de torneira com acionamento 2 0 2
automatico e conectadas a rede de esgoto ou fossa séptica.

I [1.10.5 — Auséncia de comunicacao direta (incluindo sistema
de exaustdo) com a area de trabalho e de refeicdes. 2 0 2

| |1.10.6 — Portas com fechamento automatico (mola, sistema
eletrénico ou outro). 2 0 2

I 1.10.7 — Pisos e paredes adequadas e apresentando
satisfatorio estado de conservacéo. 2 0 2
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1.10.8 — lluminacéo e ventilacdo adequadas.

1.10.9 - Instala¢des sanitarias dotadas de produtos
destinados a higiene pessoal: papel higiénico, sabonete
liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e
antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado para as méos ou
outro sistema higiénico e seguro para secagem.

1.10.10 - Presenga de lixeiras com tampas e com
acionamento ndo manual.

1.10.11 — Presenca de avisos com os procedimentos para
lavagem das méos

1.10.12 — Vestiarios com area compativel e armarios
individuais para todos os manipuladores.

N

1.10.13 — Apresentam-se organizados e em adequado
estado de conservacéo

1.11 — INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E
OUTROS:

SIM

NAO

NA(*)

N

1.11.1 — Instaladas totalmente independentes da area de
producéo e higienizados.

1.12 - LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO:

SIM

NAO

NA(*)

1.12.1 — Existéncia de lavatérios na area de manipulagéo
com 4gua corrente, em condicdes de higiene, dotados de
sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido
inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou

outro sistema higiénico e seguro de secagem e coletor de
papel acionados sem contato manual.

1.12.2 — Lavatdrios dotados preferencialmente de torneira
com acionamento automatico, em posicdes adequadas em
relacdo ao fluxo de producao e servico, e em nimero
suficiente de modo a atender toda a area de producéo.

1.13 — ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA:

SIM

NAO

NA(*)

1.13.1 — Natural ou artificial adequada a atividade
desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos fortes, sombras e
contrastes excessivos.

1.13.2 — Luminérias com protecéo adequada contra quebras
e em adequado estado de conservacgao.

1.13.3 — Instalagfes elétricas embutidas ou quando
exteriores revestidas por tubulacdes isolantes e presas a
paredes e tetos.

1.14 — VENTILACAO E CLIMATIZACAO:

SIM

NAO

NA(*)

N

1.14.1 — Ventilag&o e circulacéo de ar capazes de garantir o
conforto térmico e o ambiente livre de fungos, gases,
fumaca, pos, particulas em suspenséo e condensacao de
vapores sem causar danos a producéo.

1.14.2 — Ambientes climatizados artificialmente com filtros
adequados. Climatizado a 12°C.
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N [1.14.3 — Existéncia de registro periddico dos procedimentos
de limpeza e manutencédo dos componentes do sistema de > 0 >
climatizacédo (conforme legislacdo especifica) afixado em
local visivel.
1.15 — HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES: SIM [NAO |NA(*)
I 1.15.1 — Frequéncia de higienizacdo das instalacdes 4 0 4
adequada.
I 1.15.2 — Existéncia de registro da higienizagéo. 4 0 4
I 1.15.3 — Produtos de higienizagao regularizados pelo 4 0 4
Ministério da Saude.
N [1.15.4 — Disponibilidade dos produtos de higienizacdo 4 0 4
necessarios a realizagdo da operacao.
N [|1.15.5 — Produtos de higienizacao identificados e guardados 4 0 4
em local adequado.
N [1.15.6 — Disponibilidade e adequacéo dos utensilios
(escovas, esponjas etc.) necessarios a realizacéo da 4 0 4
operacdo. Em bom estado de conservacao.
| [1.15.7 — Higienizacdo adequada. 4 0 4
1.16 — CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS SIM |NAO [NA(¥)
URBANAS:
I ]1.16.1 — Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer 8 0 8

evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e outros.

N [1.16.2 — Adocdo de medidas preventivas e corretivas com o
objetivo de impedir a atragéo, o0 abrigo, 0 acesso e ou 4 0 4
proliferacdo de vetores e pragas urbanas.

N [1.16.3 — Em caso de adocao de controle quimico, existéncia

de comprovante de execuc¢éo do servigo expedido por 4 0 4
empresa especializada.
1.17 - ABASTECIMENTO DE AGUA: SIM |NAO [NA(¥)
I |1.17.1 — Sistema de abastecimento ligado a rede publica. 8 0 8

I |1.17.2 — Reservatorio de 4gua acessivel com instalacao
hidraulica com volume, pressao e temperatura adequados,

dotado de tampas, em satisfatdria condi¢cdo de uso, livre de 8 0 8
vazamentos, infiltracbes e descascamentos.
N [1.17.3 — Existéncia de responsavel comprovadamente 4 0 4

capacitado para a higienizacao do reservatério da agua.

N |1.17.4 — Apropriada frequéncia de higienizacdo do 4 0 4
reservatorio de agua.

N |1.17.5 — Existéncia de registro da higienizacdo do
reservatorio de agua ou comprovante de execucao de 4 0 4
servico em caso de terceirizaco.

| |1.17.6 — Potabilidade da agua atestada por meio de laudos
laboratoriais, com adequada periodicidade, assinados por
técnico responsavel pela andlise ou expedidos por empresa
terceirizada.
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N |1.17.7. - Gelo produzido com &gua potavel, fabricado,
manipulado e estocado sob condi¢des sanitarias

P . 4 0 4
satisfatorias, quando destinado a entrar em contato com
alimento ou superficie que entre em contato com alimento.

1.18 — MANEJO DOS RESIDUOS: SIM |NAO [NA(*)

| |1.18.1 — Recipientes para coleta de residuos no interior do
estabelecimento de facil higienizagéo e transporte,
devidamente identificados e higienizados constantemente; 4 0 4
uso de sacos de lixo apropriados. Quando necessario,
recipientes tampados com acionamento ndo manual.

| |1.18.2 — Retirada frequente dos residuos da area de

processamento, evitando focos de contaminacao. 4 0 4
N |1.18.3 — Existéncia de area adequada para estocagem dos 4 0 4
residuos.
1.19 - ESGOTAMENTO SANITARIO: SIM |NAO [NA(*)
N |1.19.1 — Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de
gordura em adequado estado de conservacgéo e 2 0 2
funcionamento.
1.20 - LAYOUT: SIM |NAO [NA(¥)

N [1.20.1 — Layout adequado ao processo produtivo: nimero,
capacidade e distribuicdo das dependéncias de acordo com 2 0 2
0 ramo de atividade, volume de producéo e expedicdo

| ]1.20.2 — Areas para recepcao e dep0sito de matéria-prima,
ingredientes e embalagens distintas das areas de producao, 2 0 2
armazenamento e expedicdo de produto final.

OBSERVACOES
TS1 TNAL
PB1 = Pontuagéo do bloco 1 SENDO PARABLOCO 1
TS1 = Somatéria do “sim” do bloco 1 K1 =188
TNA1 = Somatéria do “nao aplica” do bloco1 [P1=15
PB1

PB1=[TS1/(K1-TNA1)] x P1
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Bloco 2. SIM [NAO | NA(*)
2.1. - EQUIPAMENTOQOS:

| [2.1.1 — Equipamentos da linha de produgdo com desenho e
nimero adequado ao ramo. 2 |0 2

N [2.1.2 — Dispostos de forma a permitir facil acesso e 2 0 2
higienizacdo adequada.

| [2.1.3 — Superficies em contato com alimentos lisas, integras,
impermeaveis, resistentes a corrosao, de facil higienizacdoe | 4 | o 4
de material ndo contaminante.

| 2.1.4 — Em adequado estado de conservacao e 2 0 2
funcionamento.

| [2.1.5 — Equipamentos de conservacao dos alimentos
(refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e outros),
bem como os destinados ao processamento térmico, com 2 0 2
medidor de temperatura localizado em local apropriado e em
adequado funcionamento.

N [2.1.6 — Existéncia de planilhas de registro da temperatura,
conservadas durante periodo adequado. 2 |0 2

2.2 - MOVEIS: (mesas, bancadas, vitrines, estantes) SIM INAO | NA(*)

| 2.2.1 — Em namero suficiente, de material apropriado,
resistentes, impermeaveis; em adequado estado de 4 0 4
conservacédo, com superficies integras.

N [2.2.2 — Com desenho que permita uma facil higienizacao

(lisos, sem rugosidades e frestas). 4 10 4
2.3 — UTENSILIOS: SIM [NAO | NA(*)
| 2.3.1 — Material ndo contaminante resistentes a corrosao, de
tamanho e forma que permitam facil higienizacdo: em
x . L 4 0 4
adequado estado de conservagdo e em numero suficiente e
apropriado ao tipo de operacao utilizada.
N [2.3.2 — Armazenados em local apropriado, de forma
organizada e protegidos contra a contaminagéo. 2 0 2
2.4 — HIG[ENIZA(;AO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINARIOS, - .
E DOS MOVEIS E UTENSILIOS: SIM INAO | NA(¥)
| [2.4.1 - Frequéncia de higienizacdo adequada. 8 0 8
N [2.4.2 — Existéncia de registro da higienizagéo. 8 0 8
N [2.4.3 — Produtos de higienizacéo identificados e guardados
em local adequado. 4 0 4
N [2.4.4 — Disponibilidade e adequacéo dos utensilios
necessarios a realizagdo da operacdo. Em bom estado de 4 0 4
conservacao.
| [2.4.5 — Adequada higienizacéo. 8 0 8
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OBSERVACOES

TS2

TNA2

PB2 = Pontuacéao do bloco 2

SENDO PARA O BLOCO 2

TS2 = Somatoria do “sim” do bloco 2 K2 =60
TNA2 = Somatéria do “nédo aplica” do bloco2 P2 =20
PB2
PB2 =[ TS2/ (K2-TNA2) ] x P2
Bloco 3. - MANIPULADORES
3.1 — VESTUARIO: SIM |[NAO [NA(*)
I [3.1.1 — Utilizag&o de uniforme de trabalho de cor clara,
adequado a atividade e exclusivo para area de produc&o. 8 0 8
N [3.1.2 — Limpos e em adequado estado de conservacao. 8 0 8
N [3.1.3 — Asseio pessoal: boa apresentacgdo, asseio corporal,
maos limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem adornos
L ! : . . 8 0 8
(anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores barbeados,
com os cabelos protegidos.
3.2 — HABITOS HIGIENICOS: SIM |[NAO [NA(*)
N [3.2.1 — Lavagem cuidadosa das maos antes da manipulacéo
de alimentos, principalmente apds qualquer interrupgéo e 8 0 8
depois do uso de sanitarios.
N [3.2.2 — Manipuladores ndo espirram sobre os alimentos, ndo
cospem, ndo tossem, ndo fumam, ndo manipulam dinheiroou | g 0 8
nao praticam outros atos que possam contaminar o alimento.
N [3.2.3 — Cartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a
correta lavagem das maos e demais habitos de higiene, 5 0 2
afixados em locais apropriados.
3.3 - ESTADO DE SAUDE: SIM [NAO [NA(*)
I [3.3.1 Auséncia de afecc¢des cutaneas, feridas e supuracoes;
auséncia de sintomas e infec¢les respiratorias, 8 0 8
gastrointestinais e oculares.
3.4 - PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE: SIM [NAO [NA(*)
N [3.4.1 — Existéncia de supervisdo periddica do estado de
satide dos manipuladores. 2 0 2
N [3.4.2 — Existéncia de registro dos exames realizados. 2 0 2
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3.5 — EQUIPAMENTO DE PROTEGCAO INDIVIDUAL:

SIM

NA(*)

N

3.5.1 — Utilizag&o de Equipamento de Protec¢do Individual.

3.6 — PROGRAMA DE CAPACITAGAO DOS MANIPULADORES
E SUPERVISAO:

SIM

NA(*)

N

3.6.1 — Existéncia de programa de capacitacdo adequado e
continuo relacionado a higiene pessoal e a manipulacdo dos
alimentos.

3.6.2 — Existéncia de registros dessas capacitacdes.

OBSERVACOES

TS3

TNA3

PB3 = Pontuacéao do bloco 3
TS3 = Somatéria do “sim” do bloco 3 K3 =62
TNA3 = Somatoéria do “nao aplica” do bloco3 [|P3 =25

SENDO PARAOBLOCO 3

PB3 =[ TS3/(K3-TNA3) ] x P3

PB3

Bloco 4. — PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1 — MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS:

SIM

NAO

NA(*)

N

4.1.1 — Matérias-primas, ingredientes e embalagens
inspecionados na recepcao.

4.1.2 — Existéncia de planilhas de controle na recepcao
(temperatura e caracteristicas sensoriais, organolépticas e
condi¢des de transporte e outros).

4.1.3 — Rétulos da matéria-prima e ingredientes atendem a
legislacao.

4.1.4 — Critérios estabelecidos para a selecdo das matérias-
primas sdo baseados na seguranga do alimento.

4.1.5 — Armazenamento em local adequado e organizado;
sobre estrados distantes do piso, ou sobre pallets, bem
conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado,
afastados das paredes e distantes do teto de forma que
permita apropriada higienizacdo, iluminacéo e circulacéo de

ar.
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| 14.1.6 — Acondicionamento adequado das embalagens a 2 0 2
serem utilizadas.
N K.1.7 — Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes
tipos de matérias-primas e ingredientes. 4 10 4
4.2 — FLUXO DE PRODUCAO: SIM [NAO | NA(*)
N 4.2.1 — Locais para pré-preparo ("area suja") isolados da area
de preparo por barreira fisica ou técnica. 4 10 4
N |4.2.2 — Controle da circulacdo e acesso do pessoal. 8 0 8
N 4.2.3 — Ordenado, linear e sem cruzamento. 4 0 4
4.3 — ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO DO PRODUTO- [SIM [NAO | NA(*)
FINAL:
N 14.3.1 — Dizeres de rotulagem com identificacéo visivel e de
acordo com a legislac&o vigente. 4 10 4
| 14.3.2 — Produto final acondicionado em embalagens 2 0 2
adequadas e integras.
I 14.3.3 Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo,
sobre estrados distantes do piso, ou sobre pallets, bem
conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado, 8 0 8
afastados das paredes e distantes do teto de forma a permitir
apropriada higienizacao, iluminacéo e circulacdo de ar.
N |4.3.4 — Auséncia de material estranho, estragado ou toxico. 8 0 8
I 14.3.5 — Armazenamento em local limpo e conservado 4 0 4
N |4.3.6 — Controle adequado e existéncia de planilha de
registro de temperatura, para ambientes com controle 2 0 2
térmico.
N |4.3.7 — Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes
tipos de alimentos. 4 10 4
| 14.3.8 — Produtos avariados, com prazo de validade vencido,
devolvidos ou recolhidos do mercado devidamente
. o 8 0 8
identificados e armazenados em local separado e de forma
organizada.

4.4 — CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL: SIM |[NAO | NA(*)
| 14.4.1 — Existéncia de controle de qualidade do produto final. 4 0 4
N 4.4.2 — Existéncia de programa de amostragem para analise

laboratorial do produto final. 2 |0 2
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N |4.4.3 — Existéncia de laudo laboratorial atestando o controle
de qualidade do produto final, assinado pelo técnico da > 0 >
empresa responsavel pela analise ou expedido por empresa
terceirizada.
N 4.4.4 — Existéncia de equipamentos e materiais hecessarios
para analise do produto final realizadas no estabelecimento. | 2 | O 2
4.5 — TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL: SIM [NAO | NA(*)
I 14.5.1 — Produto transportado na temperatura especificada no 5 0 >
rétulo.
N 4.5.2 — Veiculo limpo, com cobertura para protecao de carga.
Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia | 4 0 4
de sua presenca como fezes, ninhos e outros.
N 14.5.3 — Veiculo ndo transporta outras cargas que
comprometam a seguranc¢a do produto. 4 0 4
N |4.5.4 — Presenca de equipamento para controle de
temperatura quando se transporta alimentos que necessitam | 2 0 2
de condicbes especiais de conservacgao.
OBSERVACOES
TS4 TNA4

PB4 = Pontuagao do bloco 4
TS4 = Somatéria do “sim” do bloco 4 K4 =104
TNA4 = Somatoéria do “nao aplica” do bloco4 [|P4 =30

SENDO PARAOBLOCO 4

PB4
PB4 =[TS4/(K4-TNA4) ] x P4

5. — DOCUMENTACAO
5.1 — MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO: SIM NAO |NA(¥)
N 5.1.1 — Operacdes executadas no estabelecimento estéo

de acordo com o Manual de Boas Préticas de Fabricac&o. 4 0 4
5.2 — PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS SIM NAO |NA(¥)
PADRONIZADOS:
N 5.2.1 — Higienizacdo das instalagfes, equipamentos e 2 0 2

utensilios:
N 5.2.1.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item. 2 0 2
N 5.2.1.2 — POP descrito estd sendo cumprido. 2 0 2
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N 5.2.2 — Controle de potabilidade da agua:

o

N 5.2.2.1 — Existéncia de POP estabelecido para controle de
potabilidade da &gua.

5.2.2.2 — POP descrito estd sendo cumprido.

5.2.3 — Higiene e saude dos manipuladores:

5.2.3.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.3.2 — POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.4 — Manejo dos residuos:

5.2.4.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.4.2 — O POP descrito esta sendo cumprido.

z|\ zZz|z|z|z2|z2|2Z2| 2

5.2.5 — Manutencao preventiva e calibragéo de
equipamentos.

NI NN NN NN NN

eNNeolNolNeolNolNeolNolNeol Nl

NI NN NN NN NN

5.2.5.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.5.2 — O POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.6 — Controle integrado de vetores e pragas urbanas:

5.2.6.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.6.2 — O POP descrito esta sendo cumprido.

Zz2| Z2|Z2| 2| 2| Z

5.2.7 — Selecdo das matérias-primas, ingredientes e
embalagens:

NIDNIDNIDNIDNDN

ol o]l ol o| o o

NIDNIDNIDNINDN

5.2.7.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.7.2 — O POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.8 — Programa de recolhimento de alimentos:

5.2.8.1 — Existéncia de POP estabelecido para este item.

Zz2| 2| Z2| 2| Z

5.2.8.2 — O POP descrito esta sendo cumprido.

NI NIDNIDNIDN

ol O]l O] O| ©

NI DNIDNIDNIDN

OBSERVACOES

TS5

TNAS

PB5 = Pontuacao do bloco 5

SENDO PARAOBLOCOS5

TS5 = Somatoéria do “sim” do bloco 5 K5 =52
TNAS5 = Somatéria do “nédo aplica” do bloco5 |P5=10

PB5 =[ TS5/ (K5-TNA5) ] x P5

PB5
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PONTUAGAO DO ESTABELECIMENTO

PE = PBI + PB2 + PB3 + PB4 + PB5 TOTAL
PE =

C — CONSIDERACOES FINAIS

D — CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Compete ao S.I.M. — Servico de Inspecao Municipal de Franca, em articulacdo com o
orgao competente no ambito federal, a constru¢cdo do panorama sanitario dos
estabelecimentos produtores de alimentos de Origem Animal, mediante sistematizacao
dos dados obtidos nesse item. O panorama sanitario sera utilizado como critério para
definicdo e priorizacdo das estratégias institucionais de intervencgao.

( )GRUPO 1-91A 100% de atendimento — | ( ) Estabelecimento apto para
EXCELENTE fabricar — “satisfatério”
() Estabelecimento apto para
() GRUPO 2 — 90 A 71 % de atendimento — | fabricar o produto — “com restri¢&o”
BOM () Estabelecimento “insatisfatorio e
nao apto para fabricar
() GRUPO 3 -51 A 70% de atendimento — ( ) Estabelecimento “insatisfatério ¢/
REGULAR interdicdo parcial para fabricar o
produto”
() GRUPO 4 — ATE 50 % de atendimento — () Estabelecimento “insatisfatorio c/
DEFICIENTE interdicéo total para fabricar o
produto”
() GRUPO 5 — N&o entendimento de 100% ( ) Estabelecimento néo se aplica a
dos itens IMPRESCINDIVEIS fabricar o produto

E — RESPONSAVEIS PELA INSPECAO

Nome e assinatura do Responséavel SIM Nome e assinatura do Responséavel SIM
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F - RESPONSAVEL PELA EMPRESA

Nome e assinatura do Responséavel pelo Estabelecimento

DATA: / /

CLASSIFICACAO DO ITEM:-

I.(N) NECESSARIO: Considera-se item NECESSARIO aquele que atende as
recomendacdes de Boas Préticas de Fabricacdo de Producéo de Alimentos de Origem
Animal, onde os procedimentos higiénicos, sanitarios e operacionais devem ser
aplicados em todo o fluxo de producao, desde a obtencédo dos ingredientes e matérias-
primas até a distribuicdo do produto final, com o objetivo de garantir a qualidade dos
alimentos para o consumo. Define-se por SIM ou NAO ou NAO SE APLICA.

Obs.: O item NECESSARIO, ndo cumprido em uma inspecdo, consequentemente,
seré classificado como IMPRESCINDIVEL nas Inspegdes seguintes.

II. () IMPRESCINDIVEL: Considera-se item IMPRESCINDIVEL aquele que atende as
recomendacfes de Boas Praticas de Fabricacdo e Producdo de Alimentos de Origem
Animal, que pode influir em grau critico na qualidade do produto, na seguranca dos
alimentos e na seguranca dos trabalhadores em sua interagdo com os produtos de
alimentos e processos durante a realizacdo. Os itens imprescindiveis serdo
considerados obrigatérios dentro da avaliacdo de classificacdo e no processo de
producdo e fabricagcdo no estabelecimento. Caso alguns destes itens ndo sejam
atendidos, o estabelecimento ndo estara apto para fabricacdo. Define-se por SIM ou
NAO.

Il (NA) NAO SE APLICA: Considera-se item NAO SE APLICA aquele que n&o atende
as recomendacdes especificas para o estabelecimento na producdo de alimento a que
foi registrado.
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ANEXO?2

ROTEIRO DE INSPECAO REFERENTE AS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO
(BPF) EM ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (POA)

A - IDENTIFICACAO DA EMPRESA

NUMERO DO SIM

1-RAZAO SOCIAL:

2-NOME FANTASIA:

3-CNPJ 4-FONE: 6-CEL:

9-E-mail:

10-ENDERECO (Rua/Av.): 11-Ne: 12 - Compl.:

13-BAIRRO: 14-MUNICIPIO: 15- 16-CEP:
UF:

17-CATEGORIA 18- Obs

19-NUMERO DE FUNCIONARIOS:

20-NUMERO DE TURNOS:

21-CATEGORIA DE PRODUTOS:

Descricao

22-RESPONSAVEL TECNICO:

23-FORMACAO
ACADEMICA

24-REGISTRO:

25-RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO:

26-MOTIVO DA INSPECAO:

() Solicitacdo de Inspecéo de Registro

() Visita de Orientacéo

() Supervisdo

() Inspecao de Rotina

() Auditoria

() Reinspecéo

() Alteragéo de Estrutura

( ) outros

Classificacéo do item:

(C) - Conformidades. NA (*) : Nao se aplica (NC) -
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B — ROTEIRO DE TRABALHO DE INSPECAO
ELEMENTO DA DOCUMENTAL NO LOCAL
INSPECAO RESULTADO ASPECTO RESULTADO
AVALIADO VER| AREA DE INSPECAO

1 — Monitoramento () Monitoramento C
das Instalacdes e () Acgéo Corretiva NC
Equipamentos () Verificacédo

() Registro NA
2 — Vestiarios, () Monitoramento C
Sanitarios e Barreiras () Acéo Corretiva NG
Sanitarias () Verificacédo

( ) Registro NA
3 — lluminagéo () Monitoramento C

() Acéo Corretiva NG

() Verificagdo

( ) Registro NA
4 — Ventilacédo () Monitoramento C

() Acéo Corretiva NG

() Verificagdo

( ) Registro NA
5 — Agua de () Monitoramento C
Abastecimento e Gelo () Acéo Corretiva NG

() Verificacéo

( ) Registro NA
6 — Aguas Residuais () Monitoramento C

() Acéo Corretiva NG

() Verificacéo

( ) Registro NA
7 — Controle de () Monitoramento C
Pragas () Acéo Corretiva NG

() Verificacé@o

( ) Registro NA
8 — Limpeza e () Monitoramento C
Sanitizacdo (PPHO) () Acao Corretiva NG

() Verificacé@o

( ) Registro NA
9 — Higiene, Habitos () Monitoramento C
Higiénicos, () Acao Corretiva NG
Treinamento e Salde () Verificacéo
dos Manipuladores ( ) Registro NA
10 — Procedimentos () Monitoramento C
Sanitarios () Acao Corretiva NG
Operacionais () Verificacé@o

( ) Registro NA
11 — Controle de () Monitoramento C
Matéria-Prima, () Acao Corretiva NG
Ingredientes e () Verificacé@o
Embalagens ( ) Registro NA
12 — Controle de () Monitoramento C
Temperatura () Acao Corretiva NC

() Verificacéo

( ) Registro NA
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13 — Calibracéo e ) Monitoramento C
Afericdo de ) Agéo Corretiva NG
Instrumentos ) Verificacdo

) Registro NA
14 — Verificagdo dos ) Monitoramento C
PCCs ) Agéo Corretiva NG

) Verificacdo

) Registro NA
15 — Testes ) Monitoramento C

Laboratoriais ) Agéo Corretiva NG
) Verificacdo

) Registro NA

16 — Controle de
Formulagbes /
Combate a Fraude

) Monitoramento C
) Acéo Corretiva NG
) Verificacdo
) Registro NA

~ |~~~

- Este documento € uma Notificacdo Escrita e a falha em atender as exigéncias
regulamentares pode resultar em medidas punitivas e corretivas prevista na Legislacao.

C — RESPONSAVEIS PELA INSPECAO

Nome e assinatura do Responséavel SIM Nome e assinatura do Responséavel SIM

D - RESPONSAVEL PELA EMPRESA

Nome e assinatura do Responsavel pelo Estabelecimento

DATA: / /
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